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GELATIN BIOS 
Gelatina di grado batteriologico 

 
 
DESCRIZIONE 
Gelatin Bios, costituita da materiale proteico è utilizzata come agente solidificante nei terreni di 
coltura per la microbiologia e per saggiare l'attività gelatinolitica dei batteri. Gelatin Bios, priva di 
carboidrati fermentabili e di conservanti è realmente solubile in acqua e fornisce soluzioni limpide e 
prive di colore.  
 
ANALISI TIPICA 
Forza del gel ............................................... 240 - 260 Bloom 
Viscosità ..................................................... < 45 mP 
Punto isoelettrico ......................................... 8 - 9 
Umidità ....................................................... < 12.5 % 
Ceneri .......................................................... < 1.5 % 
Proteine........................................................ > 86 % 
 
CONFEZIONE 
4115152   Gelatin Bios   500 g 
 

 
 


